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Asia Valvontasuunnitelman mukainen tarkastus.
Toimija Peimarin koulutuskuntayhtymä (0823246-3)

Kohde Ammattiopisto Livia / Maaseutuopisto Kaarina

Tuorlantie 1, 21500 PIIKKIÖ

Toiminnan nimi Ammattiopisto Livia/ Maaseutuopisto Kaarina, keittiö

Toiminta Suurtalous, laitoskeittiö (koulut, sairaalat ym.)

Aika 5.5.2021

  

Läsnäolijat

Tarkastaja Jaana Kaskela

Toimipaikan edustaja Tuula Suovanen

Tarkastuksen perusteet
 
Valvontasuunnitelman mukainen tarkastus.
 

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTASUUNNITELMA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Kirjallinen omavalvontasuunnitelma on laadittu ja sitä päivitetään säännöllisesti.
Tarkastettiin keittiötilat, varastotilat, ruokala ja omavalvonnan kirjaukset.
 
2. TILOJEN JA VÄLINEIDEN SOVELTUVUUS, RIITTÄVYYS JA KUNNOSSAPITO

2.1. Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Tilat soveltuvat kyseiseen toimintaan.
 
2.2. Tilojen kunto

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Tilojen kunto on hyvä.
 
3. TILOJEN, PINTOJEN JA VÄLINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Tilat ovat siistit.
 
3.3. Siivousvälineiden säilytykseen ja huoltoon käytettävien tilojen sekä siivousvälineiden puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Siivousvälineet säilytetään seinätelineessä asiallisesti.
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3.5. Haitta- ja muut eläimet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Koko talon tuhoeläintorjuntaa hoitaa Rentokil säännöllisesti.
 
3.6. Jätehuolto

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Jätehuolto on hoidettu asiallisesti.
 
4. HENKILÖKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.1. Henkilökunnan työtapojen hygieenisyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Työntekijät toimivat hygieenisesti.
 
4.2. Käsihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Käsienpesupisteissä on nestemäistä saippuaa ja kertakäyttöiset paperipyyhkeet.
Koronan aikana on ruokalaan lisätty käsihuuhteita.
 
4.3. Työvaatteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Työvaatetus on asiallinen.
 
4.5. Henkilökunnan perehdytys, opastus ja koulutus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Henkilökunta on perehdytetty omavalvontaan.
 
4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Työntekijöillä on hygieniaosaamistodistukset.
 
6. ELINTARVIKKEIDEN LÄMPÖTILOJEN HALLINTA

6.1. Elintarvikkeiden säilytys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikkeet säilytetään asiallisesti peitettyinä.
 
6.2. Kylmänä säilytettävät elintarvikkeet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Omavalvonnan kirjauksia on tehty säännöllisesti ja lämpötilat ovat olleet raja-arvojen mukaisia.
 
7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Tuoteryhmien erilläänpito ja hygienia myynnissä ja tarjoilussa

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
7.3. Tuotteiden säilyvyyden ja myyntiajan hallinta tarjoilussa

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.3. Markkinointi

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
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Elintarvikkeiden markkinointi on vaatimusten mukaista.
Lihan alkuperä on ilmoitettu ruokalistalla ruokasalin seinällä.
 
17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET

17.1. Näytteenotto ja omavalvontatutkimukset

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Pintapuhtausnäytteitä on otettu säännöllisesti.
 
18. OIVA-RAPORTIN ESILLÄPITO

18.1. Oiva-raportin esilläpito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Oiva-raportti on esillä. Se tulee myös linkittää koulun nettisivuille.
 
 
Sovelletut säännökset
 
Elintarvikelaki (23/2006)
Elintarvikehuoneistoasetus (1367/2011)
Yleinen elintarvikehygienia-asetus 852/2004/EY
 
  

Maksu 120,00 €
 
Maksuperusteet
 
Liedon ympäristöterveydenhuollon taksa 50§/29.11.2017
 
Valvontamaksun muutoksenhakuohje
 
Laskun liitteenä.
  

  

Tarkastaja Jaana Kaskela

TERVEYSTARKASTAJA

0505954018

jaana.kaskela@lieto.fi

 

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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